
UBND XÃ PHÚ SƠN 

TRƯỜNG MẦM NON THẠCH BÌNH 

 

CỘNG HOÀ XÃ HỘI CHỦ NGHĨA VIỆT NAM 

Độc lập – Tự do – Hạnh phúc 
 

Số:  20/KH-MNTB Phú Sơn, ngày 21 tháng 8 năm 2025 

 

KẾ HOẠCH 

Đảm bảo vệ sinh an toàn thực phẩm trong trường mầm non 

Năm học 2025 - 2026 

 

Căn cứ văn bản hợp nhất số 02/VBHN-VPQH ngày 29/6/2018 về Luật an 

toàn thực phẩm; 

Căn cứ Thông tư 52/TT-BGDĐT ngày 31 tháng 12 năm 2020 của Bộ giáo 

dục và Đạo tạo Quyết định ban hành Điều lệ trường mầm non; 

Căn cứ công văn số 1897/SYT-ATTP ngày 22/9/2025 về việc tăng cường 

công tác đảm bảo ATTP, phòng chống ngộ độc thực phẩm tại CSGD năm học 

2025-2026 

       Thực hiện Kế hoạch số 58/KH-MNTB ngày tháng 09 năm 2025 của Trường 

Mầm non Thạch Bình về thực hiện nhiệm vụ năm học 2025-2026;  

Căn cứ tình hình thực tế của đơn vị. 

I. MỤC ĐÍCH – YÊU CẦU 

1. Mục đích 

- Đảm bảo tuyệt đối an toàn vệ sinh thực phẩm trong nhà trường. 

- Nâng cao chất lượng chăm sóc, nuôi dưỡng trẻ. 

- Nâng cao nhận thức, trách nhiệm của cán bộ, giáo viên, nhân viên và phụ 

huynh. 

2. Yêu cầu 

- Thực hiện nghiêm túc các quy định của pháp luật về an toàn thực phẩm. 

- Tăng cường kiểm tra, giám sát các khâu tiếp nhận, chế biến và tổ chức bữa ăn 

cho trẻ. 

II. NỘI DUNG THỰC HIỆN 

1. Công tác quản lý, chỉ đạo 

- Thành lập Ban chỉ đạo vệ sinh an toàn thực phẩm. 

- Xây dựng đầy đủ các kế hoạch liên quan đến công tác nuôi dưỡng và phòng 

chống ngộ độc thực phẩm. 

2. Đảm bảo nguồn thực phẩm sạch, an toàn 

- Ký hợp đồng với các đơn vị cung cấp thực phẩm có uy tín. 

- Thực hiện nghiêm túc quy trình kiểm thực ba bước và lưu mẫu thức ăn. 

3. Thực hiện tốt quy trình bếp ăn một chiều 



- Tổ chức bếp ăn theo nguyên tắc một chiều. 

- Dụng cụ chế biến thực phẩm sống và chín sử dụng riêng biệt. 

4. Công tác vệ sinh cá nhân 

- Nhân viên nuôi dưỡng thực hiện đầy đủ trang phục bảo hộ. 

- Giáo viên hướng dẫn trẻ rửa tay, lau mặt sạch sẽ trước và sau khi ăn. 

5. Nâng cao chất lượng bữa ăn cho trẻ 

- Xây dựng thực đơn đa dạng, cân đối dinh dưỡng. 

- Tăng cường rau xanh, trái cây và thực phẩm giàu vitamin. 

6. Công tác tuyên truyền 

- Tuyên truyền kiến thức vệ sinh an toàn thực phẩm tới phụ huynh. 

- Tổ chức chuyên đề, tập huấn nâng cao kiến thức cho giáo viên, nhân viên. 

7. Công tác kiểm tra, giám sát 

- Kiểm tra việc giao nhận thực phẩm hàng ngày. 

- Kiểm tra định kỳ và đột xuất bếp ăn bán trú. 

III. CHỈ TIÊU PHẤN ĐẤU 

- 100% trẻ được đảm bảo an toàn trong ăn uống tại trường. 

- 100% thực phẩm có nguồn gốc rõ ràng. 

- Không để xảy ra ngộ độc thực phẩm trong nhà trường. 

- Giảm tỷ lệ trẻ suy dinh dưỡng so với đầu năm học. 

IV. TỔ CHỨC THỰC HIỆN 

1. Ban giám hiệu 

- Chỉ đạo, kiểm tra và giám sát toàn bộ công tác vệ sinh an toàn thực phẩm. 

2. Nhân viên nuôi dưỡng 

- Thực hiện nghiêm túc quy trình giao nhận thực phẩm, kiểm thực 3 bước, lưu 

mẫu thức ăn, chế biến thực phẩm, và vệ sinh nhà bếp. 

3. Giáo viên 

- Tổ chức tốt giờ ăn, giờ ngủ cho trẻ đúng theo quy định 

- Hướng dẫn trẻ các kỹ năng vệ sinh cá nhân. 

4. Nhân viên y tế 

- Theo dõi sức khỏe trẻ và phối hợp phòng chống dịch bệnh. 

- Tham mưu nhà trường khử khuẩn, côn trùng theo tuần và định kì để đảm bảo 

vệ sinh an toàn cho khu vực bếp ăn 

5. Phụ huynh học sinh 

- Phối hợp với nhà trường trong công tác chăm sóc, nuôi dưỡng trẻ. 



- Hàng ngày phối hợp cùng tổ nuôi dưỡng và nhà trường để nhận thực phẩm và 

giám sát các khâu trong công tác nuôi dưỡng 

V. KẾT LUẬN 

Công tác đảm bảo vệ sinh an toàn thực phẩm trong trường mầm non là 

nhiệm vụ đặc biệt quan trọng, góp phần bảo vệ sức khỏe và sự phát triển toàn 

diện của trẻ. Trường Mầm non Thạch Bình yêu cầu toàn thể cán bộ, giáo viên, 

nhân viên nghiêm túc thực hiện tốt kế hoạch này nhằm xây dựng môi trường 

giáo dục an toàn, chất lượng và thân thiện. 

 HIỆU TRƯỞNG 

 

Đỗ Thị Lan 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



UBND XÃ PHÚ SƠN 

TRƯỜNG MN THẠCH BÌNH 

 

CỘNG HOÀ XÃ HỘI CHỦ NGHĨA VIỆT NAM 

Độc lập – Tự do – Hạnh phúc 

 

Số:  21/QĐ - MNTB Phú Sơn, ngày 21 tháng 8 năm 2025 

 

QUYẾT ĐỊNH 

V/v thành lập ban chỉ đạo vệ sinh an toàn thực phẩm 
 

HIỆU TRƯỞNG TRƯỜNG MẦM NON 

Căn cứ văn bản hợp nhất số 02/VBHN-VPQH ngày 29/6/2018 về Luật an 

toàn thực phẩm; 

Căn cứ Thông tư 52/TT-BGDĐT ngày 31 tháng 12 năm 2020 của Bộ giáo 

dục và Đạo tạo Quyết định ban hành Điều lệ trường mầm non; 

Căn cứ công văn số 1897/SYT-ATTP ngày 22/9/2025 về việc tăng cường 

công tác đảm bảo ATTP, phòng chống ngộ độc thực phẩm tại CSGD năm học 

2025-2026 

       Thực hiện Kế hoạch số 58/KH-MNTB ngày tháng 09 năm 2025 của Trường 

Mầm non Thạch Bình về thực hiện nhiệm vụ năm học 2025-2026;  

Căn cứ tình hình thực tế của đơn vị. 

QUYẾT ĐỊNH: 

Điều 1: Thành lập Ban chỉ đạo vệ sinh an toàn thực phẩm Trường Mầm 

non Thạch Bình năm học 2025-2026 gồm các ông (bà) có tên sau:  

Điều 2. Ban chỉ đạo vệ sinh an toàn thực phẩm có trách nhiệm chỉ đạo và 

tổ chức triển khai thực hiện có hiệu quả công tác đảm bảo vệ sinh ATTP trong 

nhà trường. Thường xuyên kiểm tra đôn đốc việc chấp hành quy định về vệ sinh 

an toàn thực phẩm tại công ty cung cấp thực phẩm cho nhà trường nhằm hạn chế 

tình trạng ngộ độc thực phẩm và các bệnh truyền nhiễm qua thực phẩm.   

Điều 3. Quyết định này có hiệu lực từ ngày ký và các ông (bà) có tên tại 

Điều 1 căn cứ Quyết định thi hành này./.   

Nơi nhận: 

-Các thành viên trong đoàn (để thực hiện) 

-Lưu nhà trường HSATTH 

HIỆU TRƯỞNG 

 

Đỗ Thị Lan 



DANH SÁCH 

Ban chỉ đạo Vệ sinh an toàn thực phẩm năm 2025-2026 

 (Kèm theo Quyết định số 68a/QĐ-MNTB  ngày  26 tháng 9 năm 2025 

của Hiệu trưởng Trường mầm non Thạch Bình) 

 

STT Họ và tên Chức vụ Nhiệm vụ 

1 Bà Đỗ Thị Lan BTCB-Hiệu trưởng Trưởng ban 

2 Bà Nguyễn Thị Huệ Phó hiệu trưởng Phó ban 

3 Bà Trần Thị Tâm PHT-Phụ trách CTN Phó ban 

4 Bà Đặng Thị Nguyệt Chi ủy viên Thành viên 

5 Bà Trần Thu Huyền BTĐTN Thành viên 

6 Bà Đinh Thị Liễu Tổ trưởng bếp Thành viên 

7 Ông Phạm Xuân Hùng BĐPH nhà trường Thành viên 

 

(Danh sách gồm có 07 người ./.) 

 

 

 

 

 


